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JEAN FAURE 2025 - MILLESIME SURYA

GRAND CRU CLASSE

DATES CLES

o PRINTEMPS

28 mars — débourrement

16-21 mai — floraison dans des conditions idéales, mais
mauvaise initiation florale -> potentiel de rendement limité
7-21 juin — croissance rapide et homogene

o ETE
Juillet — temps sec
17 juillet — premieres baies vérées sur Merlot
19 juillet — pluie -> véraison rapide avant la fin du mois
6-17 aott — 12 jours consécutifs & +de 30 °C
11 aout— 41.3°C enregistrés 4 Jean Faure, record absolu
20 & 30 aout — 2 épisodes pluvieux -> 50 mm au total
21 aout— commencement du suivi gustatif pour les vendanges

o VENDANGES
4-11 septembre — Merlot
11 septembre — Malbec
11-13 septembre — 16 mm de pluie

15-18 septembre — Cabernet Franc
Vendanges record en précocité et exceptionnellement courtes

UN CONTEXTE HISTORIQUE

ST-EMILION JEAN FAURE - PRECIPITATIONS (MM)
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M stEmilion Jean Faure - Précipitations 2022 (mm) (Cumul: 543.8)
I St-Emilion Jean Faure - Précipitations 2025 (mm) (Cumul: 673.2)

670 mm en 2025 vs 862 mm en moyenne
670 mm en 2025 vs 540 en 2022
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EXPERIENCE DE L'EQUIPE

A A
CHATEAU PETRUS
L’EVANGILE
N « Nous avons privilégié une conduite en verticalité et limité
les rognages afin de favoriser les ombres portées et protéger les
// baies. Le maintien d’un feuillage généreux autour de la zone

fructifére a permis de préserver un microclimat frais et Iéqui-

libre des grappes. »

Daniel Duclos, le chef de culture

« A la suite de vendanges courtes et exigeantes, tout a été

CHATEAU

LA DOMINIQUE pensé au chai pour canaliser la puissance et révéler la tension :
des extractions douces et des macérations longues, de 29 a 40
. Cribamnet frme jours, avec jusqu’a 15 jours de préfermentaire. Quelques rafles,

o parfaitement mires, ont été intégrées aux Cabernets Francs, ap-
erlo

portant relief, fraicheur et texture. »
Malbec
Louis Gadais, le responsable technique
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CHIFFRES CLES

ST-EMILION JEAN FAURE - TEMPERATURES (°C)

ASSEMBLAGE ELEVAGE

2% Malbec

33% Merlot

25% barriques

neuves

40% foudres

o .
65% Cabernet Franc 25 ﬁ,bam.ques
un vin
10%
ceufs béton
et gres
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M StEmilion Jean Faure - Température Max 2022 (°C) (Moy: 28.38) Degré 13.5° pH 3.65
B st-Emilion Jean Faure - Température Max 2025 (°C) (Moy: 27.49) Acidité totale 3.15 H2SO4 g/L Production 46 000 Bouteilles

12 jours consécutifs a +de 30 °C de 6 au 17 aout
50 jours dans I'année avec laT° max a +de 30 °C



